Kurzemes zivis

AR GARSU NO KURZEMES

Kraukskigas kartupelu pankukas ar ktipinatas foreles kremu

Sastavdalas

3 gab vidéja izméra kartupe]i
1 saldais kartupelis

2 TK sviesta

lola

3 EK kukurizas cietes
30 g svaiga timiana
Buntite dillu

1 kGpinata forele
300 g krémsiera
Sals/Pipari

Pagatavosana
1) Nomizo abu veidu kartupelus un sarivé uz smalkas rives, tad liek uz sietina un nospiez sulu.
2) Masai pievieno vienu olu, kukurizas cieti, svaigi sakapatu timianu, sali un piparus un ripigi samaisa.

3) Uzkarséta panna izkauseé sviesu un ellu, ar @damkaroti liek mazas pankicinas un nedaudz saplacina,
cep no abam pusém zeltainas un liek uz papira dviela ,lai notek lieka ella.

4) Kapinatu foreles galu atdala no asakam, sakapa un samaisa ar krémsieru, sakapatam dilléem, sali un
pipariem viendabiga un viegli spiezama masa.

5) Masu pilda konditorejas maisa ar vai bez uzgala un iespiez kartupelu pankikas vidd, dekoré ar svaigi
kapatam dillém vai citrona mizinu, vai viegli marinétiem sarkanajiem sipoliem.

Ja nav konditorejas maisa, tad masu var likt ar téjkaroti.
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